
 

Fondue – Romantik auf dem Dorfplatz 
 

Vorspeisen  

Gemischter Wintersalat Fr. 10.50 

Nüsslisalat mit gehacktem Ei und Brotcroûtons Fr. 14.00 

Beckenrieder Kräuter-Rauchlachs Fr. 22.00 

mit rohen Champignons, Avocado, Blattsalat, Kartoffelchips und Meerrettich         

Fondue- Variationen ab 2 Personen  

Spezialmischung der Molkerei Barmettler Stans  pro Person 
 

 

Klassisches Feinschmecker-Fondue nature Fr. 24.00 

Scharfes Fondue mit Chili und Knoblauch Fr. 25.00 

Tomatenfondue mit italienischer Petersilie   Fr. 25.00 

Fondue Förster-Art mit Steinpilzen und Tomatenwürfeli   Fr. 27.00 

 
 

 

Dazu servieren wir Brot und Kartoffeln.   

Zum Dessert  

Nidwaldner Lebkuchen  Fr. 9.50 

mit hausgemachtem Preiselbeerkompott und Rahm     

Nidwaldner Lebkuchen Fr. 11.00

mit hausgemachtem Preiselbeerkompott, Vanilleglacé und Rahm    

 

 
 

 



 

 

 

 

 

 

Unsere Weinempfehlungen 

  

 
 

 
1dl 

 

 
7.5dl 

Heida Valais AOC 2019 7.50 51.00 

 

 

Primus Classicus, Wallis CH 

 
 

  

Traube:  

Savagnin Blanc (Heida) 

Anbau:  

Integrierte Produktion 
Ausbau: 

Im Edelstahltank 
 

Degustationsnotizen 

Schönes Gelb mit grünlichen Reflexen. Aromen von Agrumen und exotischen Früchten. Im 
Gaumen gut strukturiert mit saftigen Geschmacksnoten, im Besonderen von gerösteten 
Haselnüssen. Ein kräftiger Wein, der ein gutes Alterungspotential besitzt. 

 

  
 

 
 

 
1dl 

 

 
7.5dl 

Peti te Arvine Valais AOC 2018 9.50 
 

62.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Charles Bonvin, Sion, Wallis CH 

 
 

Traube:  

Petite Arvine 

Anbau:  

Integrierte Produktion 
Ausbau: 

Im Edelstahltank 

 

Degustationsnotizen 

Hellgelb. In der Nase zart und subtil mit exotischen Aromen von Rhabarber und Grapefruit. 
Am Gaumen vielschichtig, ausdrucksstark und mit fruchtigen Noten. Mit einem für den Petite 
Arvine typisch leicht salzigen Finale. 

 
 

 

 

Preise inkl 7.7% MwSt. 


